Premium-Auszeichnung fur das Team Ernahrung, ‘

Kiche und Service

der Hochwald-Kliniken Weiskirchen

Im Rahmen des diesjahrigen RAL
Symposium Ernéhrung der RAL
Gutegemeinschaft Erndhrungs-
Kompetenz, am 15. April 2016 in
Dusseldorf, sind wir Hochwald-Kliniken
Weiskirchen als RAL Premium-Betrieb
ausgezeichnet worden. Damit ist unser
hoher Qualitatsanspruch an das Speisen-
angebot und die Ern&hrungsberatung
nachweislich belegt. Denn nur Betriebe,
die in den letzten funf Jahren die externen
Audits durch die RAL Gltegemeinschaft
Ernahrungs-Kompetenz mit Hochst-
bewertung abgeschlossen haben, er-
hielten diese Premium-Auszeichnung. Das
Erreichen dieses Zieles erfordert ein
hohes Mal3 an Engagement seitens der
Geschaéftsfuhrung, Erndhrungsteams,
Klche und Service.

Die RAL Gutegemeinschaft Erndhrungs-
Kompetenz gehort zum RAL Dachverband
Deutsches Institut fur Gitersicherung und
Kennzeichnung e.V. und unterstitzt
bereits seit Uber 50 Jahren zuverlassig
und objektiv ihre Mitgliedsbetriebe in der
Einhaltung der strengen Gitestandards im
Bereich Erndhrung. Die Mitgliedsbetriebe,
die sich diesen strikten Anforderungen
stellen, werden im 2-Jahres Turnus durch
unabhangige Sachverstandige geprdft.

ctt
Reha-Fachkliniken
GmbH

Hochwald-Kliniken
Weiskirchen

Hochwald-Kliniken Weiskirchen
n
Weiskirchen

GUTEZEICHEN

Kompetenz
richtig
Essen

|

alt & Diate

dem oben genannten
Anerkennung aus. Im
e k te das Unternehmen im

Die RAL Giitegemeinschaft Erndhrungs-Kompetenz e. V. s
Unternehmen fiir beste Kontinuitat bei RAL Prifverfahren it
Rahmen der RAL Regelprifungen durch neutrale 0
Zeitraum der zuriickliegenden finf Jahre du besten Leistungen im Speisen- und
Beratungsangebot nachweisen. Die Umse! g strengen RAL Gutekriterien im Sinne der
Lebensxﬁﬂe‘;wcherhewt und gesunden Ernahrung erfordert ein hohes Ma an Engagement seitens
der Geschaftsfilhrung und des Ernahrungsteams

Diese Premiumauszeichnung wird dann ausgesprochen, wenn Uber die anspruchsvollen RAL
1t wird. Dies ist nur durch

Pflichtanforderungen hinaus eine hohe Anzahl an Zusatzpunkten err
auRerordentliche Angebote zu erlangen, beispielsweise durch Umset
gesunden Ernahrung, und zwar sowohl durch beste Speisen-Produl ; S
auch durch herausragende individuelle Informations- und Schulungsangebote fur interessierte
Verbraucher und Patienten

Dusseldorf, 15. April 2016
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Dabei wird der gesamte Produktionsprozess systematisch tberpriift. Dies beinhaltet die gezielte
Lieferantenauswahl, einen kontrollierten Wareneingang, die optimale Lebensmittellagerung sowie
eine hygienische und temperaturoptimierte Speisenproduktion und Verteilung. Weitere Prufkriterien
sind die Sicherstellung der empfohlenen Nahrwerte sowie eine gesetzeskonforme Deklaration und

Kennzeichnung der ausgegebenen Speisen.

Unsere qualifizierten Erndhrungsfachkréfte garantieren jeden Tag dieses hohe Niveau und kreieren
immer wieder aufs Neue ein gesundheitsbetontes Geschmackserlebnis, damit ,Essen mit gutem

Gefuhl* fur unsere Géaste alltaglich ist.

Unser Haus ist seit 1982 nach den Richtlinien

RAL Giitegemeinschaft Erndhrungs-Kompetenz e. V.

zertifiziert
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